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公司簡介

榮祺食品創立於1985年，主要業務為農產品加工。
品質為第一優先，原料栽培至生產都嚴格管理是我
們最大的使命之一。我們不但管控栽種計劃、栽種
記錄、採收計劃等前段原料管理，並在完善的生產
管理系統下做出安心、安全、美味之產品。這一元化
的管理都是「為了滿足客戶及消費者」。

「民以食為天」，榮祺在人民健康的食品安全方面傾
注了最大的努力，從原料栽種、原料檢驗、生產檢
驗、成品檢驗等等，都採用嚴格HACCP、ISO22000、
Traceability System等國際環境和食品認證管理
體系，建立了更加可靠的品質保證管理系統。希望
為廣大民衆的飲食文化做進一步的貢獻。

Company
Pro�le

O1

榮祺食品擁有的田間管理契作管理體系及嚴格生
產管理制度下所創造出高品質產品之優勢，不但
超越同業的競爭對手，也得到世界各國客戶的肯
定。我們不但滿足國內客戶需求，也大量銷往至美
國、日本、東南亞、新加坡、韓國國家和地區，也逐
漸形成了完善的營銷網路。

隨著研發技術的提升，更致力於高品質產品的開
發而慢慢拓展到各個不同領域，讓客戶及消費者
有更多選擇。我們將以最大的努力滿足您和市場
的需求。

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL
CO., LTD.
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公司沿革O2

2004年　「榮祺食品罐頭（漢壽）有限公司」取得ISO9001、ISO2000認證
2005年　台灣榮祺取得ISO9001、ISO2000以及HACCP認證
2006年　「泉州榮祺食品有限公司」取得ISO9001、ISO2000、HACCP
2006年　與日本CGC商社合作生產末端完成品
2007年　「榮祺食品工業股份有限公司」取得ISO22000認證
2009年　「泉州榮祺食品有限公司」取得ISO22000認證
2014年　「泉州榮祺食品有限公司」開始生產梅製品休閒食品
2016年　台灣榮祺，提升產業，開始生產味滋漫罐頭
2021年　台灣榮祺，拓展研發嶼姜休閒食品

1985年　台灣「榮祺食品工業股份有限公司」成立．資本金：6000萬台幣
1989年　中國福建省「泉州榮祺食品有限公司」成立．資本金：500萬美金
1995年　中國湖南省「榮祺食品罐頭（漢壽）有限公司」成立．資本金：300萬美金
1995年　台灣榮祺取得CAS認證，正式開始國內販賣
1998年　中國福建省「泉州榮祺釀酒有限公司」成立．資本金：200萬美金
1998年　中國福建省「晉安榮祺食品有限公司」成立．資本金250萬美金
1999年　「榮祺食品罐頭（漢壽）有限公司」取得ISO9002認證
2001年　「榮祺食品罐頭（漢壽）有限公司」取得JAS認證
2002年　中國浙江省「榮祺食品罐頭（杭州）有限公司」成立．資本金：500萬美金

History

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL
CO., LTD.
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「榮祺食品」重視各類蔬菜原料之品質與安全管理，
從原料來源、加工製程到保存條件皆以穩定品質為
目標。蓮藕具有爽脆口感與清雅風味，適合應用於
調理食品、團膳食材及多元料理配菜之中。

為了提供客戶安心使用的食材，我們秉持嚴選原料
與重視製程管理的精神，配合產品需求進行加工與
品質檢視，確保食材在風味、口感與使用便利性上
符合市場需求。透過完善的食品安全管理與品質控
管，「榮祺食品」持續提供適合餐飲、團膳與加工通
路使用的蔬菜食材選擇。

蓮藕系列O3

O4
牛蒡系列

為了提供最優質原料，我們堅持採用日本進口種子栽種，並
且從栽種土壤選別、栽種施肥記錄、水質檢測、定期追蹤生長
狀況、採收記錄至生產記錄這一元化的生產履歷管理體系下
種植出最高品質鮮牛蒡。「榮祺食品」是台灣第一家將牛蒡引
進台灣之企業，並且也是第一家擁有牛蒡生產履歷認證企
業。主要業務不但外銷生鮮牛蒡至世界各國，並且積極研發
牛蒡調理加工產品。

LOTUS ROOT 
SERIES

BURDOCK 
SERIES
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O6

我們採用契作栽種方式並且堅持使用營養成分最高壤土壤「紅土」栽種生薑。在產地，
所有農民都必須依照栽種計劃種植，並且要定時巡視產地記錄生長過程。我們另外實
施栽種教育，確保農民栽種技術，確保原料品質。主要出口薑丁、薑片、生薑半成品原
料及與日本獨家合作開發產品，「新生薑」。透過我們完善的生產設備，有效的管控異
物及不規格品。且進行最終品質檢驗，確保品質。

O5

為提供優質海藻原料，我們嚴選來自潔淨海域之
海唇菜與海帶，於自然環境中孕育，並依循季節
進行採收。從採集、篩選到清洗處理，皆以嚴謹標
準控管，確保產品新鮮度與品質穩定，完整保留
海洋食材的自然風味。

海唇菜質地柔軟捲曲，口感滑嫩中帶脆，風味清
新爽口；海帶則葉片厚實，經烹煮後口感柔順細
緻，帶有濃郁海洋風味。兩者各具特色，於不同料
理中皆能展現豐富層次與口感變化。

我們持續開發多元海藻加工產品，結合傳統調味
與現代製程技術，推出適合日常飲食與餐飲應用
之商品，讓消費者能輕鬆享受來自海洋的清爽滋
味與自然鮮美。

海帶系列

SEAWEED 
SERIES

生薑系列

GINGER
 SERIES
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「榮祺食品」蘿蔔系列包含辣蘿蔔與和風蘿蔔等產品。辣蘿蔔
產品以蘿蔔為主要內容物，搭配大豆油、醬油、辣椒等調味，
產品說明主打香辣爽脆、開胃下飯，適合搭配米飯、麵食與稀
飯等日常餐食。和風蘿蔔則以蘿蔔為主，搭配砂糖、醬油、味
醂、芝麻油與相關調味，呈現清脆口感與迷人香味，是餐桌配
菜與團膳小菜的合適選擇。產地皆為台灣，並以冷藏方式運
送，確保產品在保存與配送過程中的品質穩定。

透過調味、選料與冷藏保存管理，「榮祺食品」蘿蔔系列能滿
足餐飲、團膳及通路對開胃小菜的需求，提供風味穩定、使用
便利的蔬菜加工產品。

蘿蔔系列

O7

「榮祺食品」筍系列以冷藏筍丁為主要品項之一，
產地皆為台灣，並採冷藏保存與冷藏運送方式，以
維持食材品質與使用穩定性。筍丁可作為肉粽、水
煎包、肉圓等餡料使用，適合團膳、餐飲及加工食
品等多元應用。

為了提供穩定且便利的團膳食材，「榮祺食品」重
視產品保存、規格管理與供應需求，讓筍類原料能
依照不同料理用途進行搭配。無論是作為餡料、配
菜或加工調理使用，筍系列皆能展現清爽口感與
良好適用性，提供客戶在大量備餐與食品製作上
的穩定選擇。

筍系列

O8

BAMBOO SHOOT
 SERIES

RADISH 
SERIES
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黑豆系列

「榮祺食品」酸菜系列包含調味酸菜心、調味酸菜葉、酸
菜心絲及冷藏酸菜絲等品項。調味酸菜心與調味酸菜葉
主要成分皆包含酸菜，其中酸菜原料標示為芥菜與食
鹽，並搭配大豆油、蔗糖、辣椒、酵母抽出物等調味；產品
須冷藏於0°C至7°C保存，產地為台灣。

酸菜系列以酸而不鹹的風味特色為主，官網產品說明提
到採酵母菌自然發酵方式製作，並保留酸菜中的蛋白
質、糖、礦物質等成分。冷藏酸菜絲則可應用於炒菜、拌
牛肉麵、刈包餡、煮湯或酸菜鴨等料理，展現酸菜在餐飲
與團膳中的多元使用性。

「榮祺食品」透過產品規格化、冷藏保存與穩定調味，提
供適合餐飲、團膳與加工使用的酸菜產品，讓客戶能依
照料理需求選擇不同型態的酸菜食材。

「榮祺食品」黑豆系列以黑豆王子蜜黑豆為代表產品，
黑豆王子蜜黑豆經過多道加工製程與長時間熬煮而
成，官網產品說明提到黑豆含有蛋白質、不飽和脂肪
酸，以及花色素、維生素A等成分，並稱黑豆為日本養生
食材之一，有「黑色黃金」之稱。

透過熬煮與調味製程，黑豆系列呈現甘甜柔和的風味
與細緻口感，適合作為日式小菜、餐飲配菜、團膳食材
及冷藏通路產品。「榮祺食品」以穩定規格與冷藏保存
管理，提供客戶安心且便利的黑豆加工產品選擇。

O9 酸菜系列 10
PICKLED MASTARD GREENS

 SERIES
BLACK BEAN

SERIES
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大白菜系列

蕎頭系列

我們與日本技術合作，採用天然發酵方式讓原料保有清脆口
感及獨特香氣。並且為了堅持高品質，「榮祺食品」採用人工
選別，每粒薑頭都是由人工選別，最高峰生產量期間為1,000
人作業員挑選原料，因為我們只將最好的交給客戶。目前有
出口韓國以及日本等國家。在質量上以及風味上一向都是市
場上的第一選擇。由於嚴格管控生產加工，在品質上達到客
戶的認可，目前大多以完成品出口。「榮祺食品」蕎頭每年生
產約10,000噸，出口日本蕎頭比例占全日本80%。

1 1

1 2
我們嚴選當季優質大白菜，於適合發酵的最佳熟成期進行加工，保留其葉質細嫩與
自然清甜。透過精準控管鹽漬比例與發酵時間，使風味由清爽轉為層次豐富的酸香
口感，展現大白菜在發酵後的獨特魅力。

韓式泡菜採用多種天然辛香料調製，融合蒜香與辣味，經發酵後呈現濃郁開胃的風
味；酸白菜則以自然乳酸發酵為主，口感清爽柔和，酸度溫潤回甘。兩者各具特色，
滿足不同料理需求。

我們致力於將傳統發酵工藝結合現代製程，從原料挑選、製程控管至品質檢驗皆層
層把關，確保每一批產品皆穩定呈現最佳風味。無論搭配日常餐桌或餐飲應用，皆
能提升整體層次，成為開胃解膩的理想選擇。 

（韓式泡菜・酸白菜）

RAKKYO
 SERIES

CHINESE CABBAGE
SERIES
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我們選用各種不同優質蔬菜進行調理加工。我們資深的研發團隊能夠針對不同的客戶需求開發不同風味小
菜。目前榮祺食品經典菜主要通路為各大餐飲通路以及超商等通路。因我們的獨特風味以及高規格的衛生安
全環境管理制度讓我們的調理小菜在市面上佔有一席之地，成為客戶的不二選擇。

13 其他系列

OTHER
SERIES

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL
CO., LTD.

14

15

16

17

18

牛蒡

薑

麻竹筍

芥菜

菜脯

BURDOCK

GINGER

BAMBOO SHOOT

MUSTARD GREENS

DRIED RADISH

原料介紹

INGREDIENT
INTRODUCTION
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原料介紹

牛蒡
牛蒡（學名：Arctium lappa）是菊科牛蒡屬的植物。別稱「東洋人參」的牛蒡在日本
列為滋潤身心養生名物，不僅抗氧化力強又富含高倍膳食纖維，其含量為胡蘿蔔與
花椰菜的好幾倍，能促進腸道蠕動，是蔬菜中營養價值非常完整的食材。牛蒡粗硬
外皮含有的皂苷，能吸附帶走脂肪，是養身減重的首選。

嚴選來自日本珍貴的牛蒡種子，於砂質土壤培育180天的黃金時光，吸飽滿滿的大
地元素，讓牛蒡切面飽滿不空心。我們擁有自栽種、採收到產地直送的完整生產履
歷認證。

Arctium lappa, commonly called greater burdock, is a Eurasian species of 
plants in the sunflower family, cultivated in gardens for its root used as a 
vegetable. In the second half of the 20th century, burdock achieved 
international recognition for its culinary use due to the increasing 
popularity of the macrobiotic diet, which advo-cates its consumption. The 
root contains a fair amount of dietary fiber, calcium, potassium, amino 
acids, and is low calorie.

The root is very crisp and has a sweet, mild, and pungent flavor with a little 
muddy harshness that can be reduced by soaking julienned/shredded roots 
in water for five to ten minutes.

For quality purposes, we select premium Japanese seeds, and plant them in 
the best region of Taiwanese soil. We practice agriculture traceability 
system as our company mission follows and proudly presents as a verified 
G.A.P (Good Agricultural Practice) member.

INGREDIENT
INTRODUCTION 14

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL

CO., LTD.

BURDOCK
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薑
下寮合作農場契作的新生薑位於海拔700公尺高的埔里高山紅土，與日本生薑職人
團隊攜手共同鑽研，以純淨的山泉水栽培出金黃色澤，水分飽滿質感鮮嫩的新生
薑，低溫2度保存產地直送。富含與老薑相同的薑辣素，但確不同於老薑，溫潤順口
的辣香，這是我們新生薑的特色。

下寮合作農場的新生薑，產季於6月初~8月底，比老薑更舒適順口的選擇，讓免疫力
提升充滿活力，給您身心暖和的滋味。

Our new species of ginger were grown over 700 meters high mountains in 
central Taiwan. Where also be recog-nized as one of the best farming 
location in Taiwan. In there, we practice the growing methods that we’ve 
learned from our Japanese partner who has years of growing ginger 
experience in Japan.

Unlike the other local gingers in Taiwan, our “New Ginger” species are more 
tender and juicy. We practice our just in time system, which we harvest the 
raw gingers and deliver them to the factory on the same day, to keep up 
their fresh-ness. Our “New Ginger” can provide a mild and lasting ginger 
flavor like you never had before.

原料介紹

INGREDIENT
INTRODUCTION 15

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL

CO., LTD.

GINGER
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bamboo shoot is the young shoot of Dendrocalamus latiflorus, a species of 
bamboo in the grass family. It has a thick outer shell and a large, sturdy 
body, with a pale yellow to creamy white color. While slightly more fibrous, 
it offers a tender yet crisp texture, with a naturally sweet flavor and a rich 
bamboo aroma.

It is mainly cultivated in central and southern Taiwan, thriving in warm and 
humid climates, with peak production during the summer season. As one of 
the most commonly consumed bamboo shoots in Taiwan, it is widely 
appreciated for its abundance and versatility in everyday cooking.

Ma bamboo shoots can be prepared in various ways, including soups, 
braised dishes, stir-fries, and cold appetizers. Once cooked, they become 
tender with a slight bounce, enhancing the sweetness of broths and readily 
absorbing seasonings to enrich the overall flavor.

Low in fat and high in dietary fiber, Ma bamboo shoots are rich in protein, B 
vitamins, potassium, and essential minerals. They help support digestion, 
promote gut health, and provide a refreshing, light taste that balances 
richer dishes.

BAMBOO SHOOT

麻竹筍為麻竹的嫩筍，屬禾本科竹類植物。外殼厚實，筍體粗壯，呈淡黃色至乳白
色，纖維較為明顯，但口感細緻中帶脆，風味甘甜且帶有濃郁竹香。主要栽培於台灣
中南部地區，適合溫暖濕潤氣候，夏季為盛產期。麻竹筍為台灣常見食用竹筍之一，
因產量豐富且用途廣泛，常見於家庭與餐飲料理中。料理方式多元，可用於燉湯、滷
製、清炒或涼拌。經烹煮後口感柔軟中帶彈性，湯品清甜順口，亦能吸附調味，提升
整體風味層次，是日常料理中不可或缺的食材之一。

麻竹筍屬低脂肪、高膳食纖維食材，富含蛋白質、維生素B群、鉀與多種礦物質，有
助於促進腸道蠕動、幫助消化，並具有清爽解膩的特性。

原料介紹

INGREDIENT
INTRODUCTION 16

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL

CO., LTD.

(MENMA)

麻竹筍
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芥菜

Mustard greens (Brassica juncea) are a member of the cruciferous vegetable 
family. They feature broad leaves with prominent veins, offering a slightly 
pungent aroma and a refreshing taste. With a naturally fibrous yet 
tender-crisp texture, they are commonly used as a base ingredient for 
pickled vegetables.

They are typically cultivated in temperate to cool climates, with peak 
harvest seasons in autumn and winter in Taiwan. After salting and natural 
fermentation, mustard greens transform into pickled mustard greens, 
developing a tangy, appetizing flavor with enhanced crispness and depth.

Pickled mustard greens can be categorized by parts: the core (stem and 
inner sections) provides a thicker, crunchier texture, while the leaves are 
softer and absorb flavors more readily. A dual selection combines both 
parts, offering a balanced mix of textures and taste.

Mustard greens are rich in dietary fiber, vitamins A and C, and essential 
minerals. When fermented, they also contain probiotics that support 
digestive health and overall well-being, making them both flavorful and 
nutritious.

原料介紹

INGREDIENT
INTRODUCTION 17

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL

CO., LTD.

（酸菜心、酸菜葉、雙品酸菜）

(PICKLED CORE / LEAVES / DUAL SELECTION)

MUSTARD GREENS

芥菜為芥菜，屬十字花科蔬菜，葉片寬大、葉脈明顯，帶有微辛香氣與清爽口感。其纖
維較為豐富，質地脆嫩中帶韌性，是常見的醃製蔬菜原料之一。主要栽培於氣候溫和
至涼爽地區，台灣多於秋冬季節盛產。芥菜經鹽漬與自然發酵後，可製成酸菜，風味
由原本的微辛轉為酸香開胃，口感更加爽脆且層次豐富。酸菜依部位可分為酸菜心
與酸菜葉：酸菜心取自莖部與中心部位，口感較為厚實清脆；酸菜葉則為葉片部分，
質地較柔軟，吸附湯汁能力佳。雙品酸菜則同時保留兩種部位，兼具口感與風味的多
樣性。

芥菜富含膳食纖維、維生素A、維生素C與多種礦物質；經發酵後亦含有益生菌，有助
於促進腸道健康、提升消化機能，是風味與營養兼具的傳統食材。
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菜脯

菜脯為 白蘿蔔 經鹽漬、日曬與熟成製成的傳統保存食品。外觀呈淡褐至深褐色，質
地緊實有嚼勁，帶有濃郁鹹香與自然發酵風味，是台灣常見的經典食材之一。主要
以秋冬盛產的白蘿蔔為原料，經切條或整條醃製後，透過反覆曝曬與時間熟成，使
風味逐漸轉為醇厚甘鹹，並帶有微微回甘。依製作方式與時間不同，風味與口感亦
有所差異。菜脯用途廣泛，可用於炒蛋、煮湯、滷製或作為配菜。經簡單料理即可釋
放其獨特香氣，能提升整體風味，具有開胃解膩的效果。

菜脯富含膳食纖維與多種礦物質，經發酵與熟成後亦含有益生菌，有助於促進腸道
健康與消化機能，是兼具風味與保存價值的傳統食材。

Dried radish, also known as preserved daikon, is a traditional preserved food 
made from white radish (daikon, Raphanus sativus) through salting, 
sun-drying, and aging. It develops a light to dark brown color and a firm, 
chewy texture, with a rich savory aroma and naturally fermented 
flavor—making it a classic ingredient in Taiwanese cuisine.

Typically made from radish harvested in autumn and winter, it is cut or left 
whole, then salted and repeatedly sun-dried. Over time, its flavor deepens 
into a mellow, savory profile with a subtle natural sweetness. Variations in 
processing and aging result in different textures and flavor characteristics.

Dried radish is highly versatile and can be used in stir-fried eggs, soups, 
braised dishes, or as a side dish. Even simple preparation can release its 
distinctive aroma, enhancing overall flavor and stimulating the appetite.

Rich in dietary fiber and essential minerals, dried radish also contains 
beneficial probiotics after fermentation and aging. It supports digestive 
health while serving as a flavorful, long-lasting traditional ingredient.

原料介紹

INGREDIENT
INTRODUCTION 18

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL

CO., LTD.

 (PRESERVED DAIKON)

DRIED RADISH

（蘿蔔乾）
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RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL
CO., LTD.
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味滋漫

下寮合作農場

BRAND
INTRODUCTION

品牌介紹

HEALTH XIA LIAO
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榮祺食品公司1985年成立，並陸續於1995年取得CAS、
ISO9001、HACCP、ISO22000以及產銷履歷、甜玉米加
工優良管理等系統認證。我們本著「誠信負責、品質創
新」的理念，堅持給消費者衛生、安全、品質優良的產品，
透過田間契作、產銷履歷制度，完整掌握食材來源與品
質，自已契作、自己生產、自己銷售，讓產銷鏈夠一條龍，
為消費者把關，負起食品安全之責任。

BRAND
INTRODUCTION 19

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL

CO., LTD.

品牌介紹

榮祺食品成立30年間與國內外先進廠商合作過程中，不斷將自
身生產工藝升級，透過與下寮合作農場原料契作的管理，我們
推出更升級的產品-味滋漫小菜系列。更鑒於近年來食安問題，
天然無添加的產品成為趨勢，所以，無添加防腐劑是味滋漫的
堅持，產品雖然簡單但不隨便，雖樸實但令人安心。致力將在地
食材優化成各種料理、佐料、配菜、調理多元的搭配讓人體會到
曼妙的好滋味。

健康素的好選擇，料理的好幫手。

味滋漫

Founded in 1985, Rong Chyi Foods subsequently obtained 
certifications including CAS, ISO 9001, HACCP, ISO 22000, 
Agricultural Product Traceability, and Good Management 
Practice certification for sweet corn processing beginning in 
1995.

Guided by our philosophy of “Integrity, Responsibility, Quality, 
and Innovation,” we are committed to providing consumers 
with hygienic, safe, and high-quality products. Through 
contract farming and agricultural traceability systems, we are 
able to fully manage ingredient sourcing and quality control. 
By overseeing cultivation, production, and sales in-house, we 
establish a fully integrated farm-to-market supply chain, 
ensuring food safety and taking responsibility for consumer 
confidence.
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BRAND
INTRODUCTION 20

RONG CHYI 
FOODS INDUSTRIAL

CO., LTD.

品牌介紹

下寮合作農場

為了原料統一管理，於2007年成立「保證責任雲林縣
下寮合作農場」，食材與場地直接契作，農民依照計畫
種植、施肥、噴藥、採收，原料品質完全掌握，把關食品
來源，也幫助在地小農有穩定的銷售管道。

HEALTH XIA LIAO
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